MAISON

MIRABEAU

Prét-a-Porter Roseé 2020

Canette 25c¢l

GAMME
ORIGINE
CEPAGES
SITE

SOL

VINIFICATION

NOTES DE

DEGUSTATION

ACCORDS METS

ET VINS

ANALYSE

Atelier
MIRABEAU

Mediterranean

60% Grenache, 40% Syrah
100-200m d'altitude

Argile et calcaire

Récolte de nuit suivie d'un léger
pressurage direct et d’'une fermentation
thermorégulée.

Une robe couleur rose péche
delicate, offrant des arémes fruités
de péche blanche, de fraise et de
poire, avec un soupcon de confiture
d'orange et de roses. Généreux en
bouche, son acidité équilibrée et
rafraichissante rend ce rosé parfait
pour étre dégusté en pique-nique ou
ala plage.

Un rosé extrémement versatile, qui
s'accordera a ravir a la street food
asiatique, aux quesadillas, a une
salade d'avocat et saumon ou encore
une tarte aux framboises.

Alcool 12,88% | pH 3,45 | RS <1g/I

5 Cours Gambetta, 83570 Cotignac, France
www.mirabeauwine.com @mirabeauwine
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