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© EFFERVESCENTS

Une nouvelle corde pour UIGP Méditerranée

Le cahier des charges IGP Médi-
terranée entériné pour les effer-
vescents, les vignerons espérent
aujourd’hui que ce nouvel atout va
étre rapidement déployé.

eule I'IGP Méditerranée est
passée entre les mailles de
T'action, portée par la Fédéra-
tion nationale des producteurs
et élaborateurs de crémants, qui a toutefois
téussi & faire annuler sept des huit cahiers
des charges de crémants IGP',
L'IGP Méditerranée a donc rejoint trois
autres IGP du Sud-Est déja autorisées :
Hautes-Alpes, Maures et Var. La produc-
tion en effervescents, qui se situait pour la
dénomination régionale aux alentours de

3000 & 4000 hl, était passée 3 2000 hl,
étant données les incertitudes qui pla-
naient sur P’agrément du cahier des
charges, retoqué une premiére fois notarn-
ment sur la question de I’ antériorité de la
production, qui a dd &tre plus argumentée
et documentée. « Nous n’avons pas voca-
tion. & concurrencer' les crémants. Notre
objectif est d'offrir une altemative fran-
¢aise, face & la concurrence des cavas
espagnols et du prosecco italien, qui pren-
nent de plus en plus de parts de mar-
ché », explique le président de 'IGP
Meéditerranée, Thierry Icard. L' autorisa-
tion de produire des effervescents Médi-
terranée en poche, la dénomination ambi-
tionne de développer ses volumes aux
alentours des 50 000 hl. Trois grands fai-

seurs historiques produisent de 1’effer-
vescent dans la région : Téte noire deve-
nue Rivarose bas¢ 2 Salon-de-Provence
(13), les vins Breban et le Centre de
Méthode Champenoise (CMC) dans le
Var. A leurs cOtés, de nombrenx domaines
ont développé des effervescents en com-
plément de gammie, surfant notamment
sur deux tendances : rosé et bulles. « Ef en
tant que vin d'assemblage, nous pour-
rons faire de belles choses », poursuit
Thierry Icard.

Une demande de la clientéle. Siw¢
en Ventoux, le Domaine de la Camarette
produit des effervescents depuis 2012.
« Clest un marché que 'on a ouvert gen-
timent pour faire plaisir & nos clients du
caveat el di restaurant qui en faisaient la
demande. On a commencé petit, avec du
blanc, et aujourd'hui nous proposons
également un effervescent en rosé »,
explique Pierre Gontier, qui 2 désormais
transmis Je flambeau de ’exploitation &
ses deux filles, Alexandra et Nancy. La
gamme effervescents du domaine repré-
sente 4 peine 5% des 2000 hectolitres en
moyenne produits sur le domaine bio
d’une quarantaine d’hectares, en AOC
Ventoux, IGP Vaucluse et IGP Méditerra-
| née. «Audépart, ¢’était pour répondre &
notre clientéle du caveau (30% de la
commercialisation, ndlr) et du restau-
rant. Mais d’année en année, quand on
présente la gamme a des importateurs
ou des grossistes, nos effervescents retien-
| nent l'attention. » Le domaine recourt &
| un prestataire extéreur pour Iélabora-
| tion des effervescents. « Nous sommes
[ frop petits pour faire ¢a en interne, les
! colits seraient trop importants. »

De la méme fagon, le Chéiteau Saint-
Esteve & Uchaux fait aussi appel & un
| prestataire extérieur. « Nous élaborons ln
premiére fermentation sur place, mais
fout ce qui est prise de mousse et remuage
se fail en prestation dans le Var », note
Marc Frangais, son propriétaire. Le Cha-
teau produit une cuvée effervescente his-
torique sur le domaine depuis plus de
| 20 ans. « Nous avons déposé une margue
‘Spécial privilege', sur ce vin, un chardon-
nay effervescent qui représente environ
| 5000 cols vendues par an sur tous les

| créneaw, y compris ['export, méme sila

majorité des volumes part sur le circuit

| CHR. » Cet effervescent compléte une
gamme comptant une quinzaine de vins
élaborés sur les 45 ha conduits en bio sur

les appellations Cotes du Rhone villages
Massif d’Uchaux et IGP Méditerranée.

Le Domaine de [s Camarette élabore
| aujourd’hul deux effervascants, en

blanc et en rosé. « Au départ, c'était

pour répondre & notre clientéle du

| caveau(30% de la commertialisation,

ndlr) et du restaurant », explique
Pierre Gontier.
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Au Domalne de la Camarette & Pernes, Plerre Gontler a désormas transmis le

flambeau de l'exploitation & ses deux fitles, Alexandra et Nancy.

Une banniere en pleine expan-
SiON. « Nous attentons de la part de
VIGP Méditerranée la mise en euvre et la
Pleine expansion de cette nowvelle gamme
d’effervescents, au sein d’une gamme
tranquille en plein développement »,
reprend Pieire Gontier qui poursuit :
« L’appellation va aider & développer
un marché en amenant des outils de com-
municatior! qui ne peuvent qu'éire profi-
tables a ce segment. » Un développe-
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le domalne depuis plus de 20 ans.
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Le 12 Janvler, VIBP Méditerranée organisalt une dégustation & la Maison de l'agrl-

ment, c’est également ce qu'attend Marc
Frangais, qui espere pouvoir rapidement
apposer IGP Méditerranée sur ses éti-
quettes, « gfin gqu'il n'y ait plus de ségré-
gation entre vins tranguilles et efferves-
cents. IGP Méditerranée est notre
banniére et il est important que nous
puissions la revendiquer rapidement ».
MAGALI SAGNES ET CELINE ZAMBUJO

! Lire le Vaucluse Agricole du 23 décembre
2016, page 3.

Le Chéteau Saint Esthve & Uchaux produit une cuvée sffervescente historlque sur

cullure d'Alx-en-Provence, rassemblant les ditférents départements. Ces déqus-
tations d'agrément sont généralement déléguses aux 6P départementales, mals
une fols par an, les dégustateurs se rotrouvent afin de comparar prodults des
départements vaising ot critéres de dégustation.

Bulles en Méditerranée : une
production qui ne date pas d’hier

Les témoignages de production de vins mousseux au sein du territoire de
I'IGP Méditerranée remontent au Moyen-Age. Les productions récentes
ont considérablement augmenté depuis 1909, date de création de I'en-
Ireprise Royal Provence (Téte Noire) dans le département des Bouches-
du-Rhéne, unité qui produit aujourd’hui prés de 4 000 000 de bouteilles.
Cette production s'est également maintenue en d'autres points du terri-
toire. Dans le département de Vaucluse, la cave de Pernes-les-Fontaines
produlsait et viniffait elle-mé&me en cuve close des vins mousseux a partir
de raisins de table dont le cépage gros vert B dans les années 70, sans
oublier la production de vin de base de la cave de Terres Valdéze qui
fournit la maison Kriter depuis les années 50. Son marché s’est
aujourd'hui diversifié auprés d'autres entreprises pour un volune qui

attelnt les 15 ooo hi b

Dans le

tp t du Var, [ pri

Les Vins Bréban s'installe en 1952, La production s'est rapidement déve-
loppée dans ce département, orientée sur des vins mousseux rosés,
comme dans les Bouches-du-Rhéne. Ainsi, prés de 200 opérateurs de la
zone Méditerranée sont concernés par la production d'effervescents,
avec une moitié de caves coopératives et une trentaine de négociants,
pour une production de prés de 10 0oo hl de vins mousseux de qualité.




